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Chardonnay
EIN CHARDONNAY AUS EINEM KUHLEN KLIMA MIT
DICHTE, SPANNUNG UND KOMPLEXITAT.

IDENTITAT

Der Chardonnay von Cloudy Bay ist seit dem Jahrgang
1986 Teil des Portfolios und war nach dem Sauvignon
Blanc der zweite Wein, den das Weingut auf den Markt
gebracht hat. Er ist daflir bekannt, dass er die steinigen
Boden des Wairau-Tals mit den dichteren Lehmbdden der
stdlichen Taler von Marlborough in Einklang bringt. Heute
ist der Chardonnay aus Cloudy Bay ein gleichwertiger
Vertreter der beiden Bodenarten, mit den reiferen
Steinobstnoten der steinigen Boden und der zitrusbetonten
Eleganz des Chardonnay aus den Lehmbdden von
Marlborough.

ASSEMBLAGE

100 % Chardonnay aus sieben Weinbergsblocken, die in
den Unterregionen Omaka, Brancott, Rapaura und Renwick
liegen. Alter der Rebstocke: 15 bis 25 Jahre.

WEINHERSTELLUNG

Das handverlesene Lesegut wird im Ganzen gepresst und
der tribe Most wird zur Garung in Fasser geflllt, wobei
wilde Hefen fiir Komplexitdt und Textur sorgen. Der Wein
reift 11 Monate lang in franzosischer Eiche, wobei
malolaktische Garung selektiv flr Balance eingesetzt wird.
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STIL

Der Cloudy Bay Chardonnay vereint die Frucht der Neuen
Welt mit der Zurickhaltung der Alten Welt. Als junger
Wein ist der Chardonnay lebhaft und intensiv, mit weifkem
Steinobst, Zitrusfrichten und blumigen Charakteren, die
sich mit subtiler Eiche vereinen. Mit der Zeit nimmt der
Wein einen wurzigen Charakter an, der den fruchtigen Kern
mit herzhaften Noten von gerdsteten Nissen und Brioche
sowie Gewdrzen verbindet. Dieser Wein kann auch bis zu
10-15 Jahre eingekellert werden.

BEISPIELE FUR SPEISENEMPFEHLUNGEN

Herzhafte Fischgerichte, weiltes und rosa Fleisch.
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