
 WEINEXPERTISE 

Weinbezeichnung: 

 

2022  Trollinger Gutswein 

Weinbeschreibung: Ein schwäbischer Traditionalist, der sich gemütlich 

im Halbstückfass tummelte. Frisch und mit 
dezentem Minz-Aroma sorgt er für gelassene 
Ausgewogenheit. So lässt er sich an einem langen 
Abend erheiternd genießen. 

Trollinger ist eine alte, seit der Römerzeit in 
Württemberg ansässige Rebsorte, die mit den 
Soldaten des römischen Heeres über die Alpen aus 
Südtirol mitgebracht wurde. Daher kommt auch die 
Namensgebung – Tirolinger, der aus Tirol. 

Im alto Adige ist die Rebsorte unter dem Namen 
Vernatsch angebaut. 

Im Vergleich zum Südtiroler Vernatsch ist der 

schwäbische Trollinger etwas leichter und kühler 
sowohl in der Ausprägung der Fruchtaromen, als 
auch in den Alkoholwerten. 

Trollinger wird in Württemberg immer als leichter 
Alltagswein und Vesperbegleiter oder zu den 
typischen Gerichten getrunken. Der Schwabe 
benutzt dazu auch gerne das klassische 
Viertelesglas. (eine Glastasse mit Henkel)  

Rebsorten: 
 

Trolliger 

Geschmacksrichtung: 
 

trocken 

Analyse: Alkohol: Restsüße: Säure: 

13,1 % Vol. 1,2 g/l 5,2 g/l 
 

 

Lagerpotenzial: 
 

 

3 - 5 Jahre 

Empfohlene 
Trinktemperatur: 

15° Celsius Im Sommer gerne kühler bei 10° 

 

Speiseempfehlungen: 

 

Ein schwäbisches Vesper und klassisch 
schwäbische Küche wie saure Nierle oder geröstete 
Maultaschen 

 

Weinberg/Boden/Lage: 

 

 

Keuper, oberer bunter Mergel 

Der Weinberg liegt in einer windoffenen Süd-West-

Lage über dem Neckartal mit Blick auf Stuttgart ca. 
400m üNN 

Ertrag: 
 

60 Liter / Ar 

Weinlese: 
 

4. Oktober 2022 

Vinifikation: 

 

Mittellange Maischestandzeit; 6 bis 8 Monate in 
Halbstückfässern ( 600 L). 

 


