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RIED ALTENBERG 
BLAUFRÄNKISCH 
RESERVE
2020
Blaufränkisch vom Burgenland: Harmonie im 

Glas.

HERKUNFT: Österreich, Burgenland

KATEGORIE: Trocken, Rot, Stillwein

REBSORTEN: 100% Blaufränkisch

WEINBESCHREIBUNG
Kräftiges Rubinrot mit leichten, violetten RexeVen. üerfDhrerischer Fuft nach 
Brombeeren und dunklen zrDchten, unterlegt von feiner KräuterwDrAe. öm Gaumen 
k-rperreich und kompleV, reife zrDchte kommen Aum üorschein. SamtigLfeines Tannin. 
Nang anhaltender öbgang. Schokolade im Oachgeschmack.

TERROIR/HERKUNFT
Kalkreiche SchwarAerde, teilweise mit hohem Steinanteil, auf der Wstseite und 
(estseite Ehier mit SchieferL)inxussJ des Oeusiedlersees.

ANBAU
Fas ganAe Pahr Dber werden nDtAliche jxanAen in Meder Aweiten RebAeile gepxanAt, 
und AusätAlich wird die gesamte zläche fDr 6 qonate im Pahr begrDnt. )in sorgfältiger 
Rebschnitt und frDhe Naubarbeiten gewährleisten, dass die Reben vital bleiben. )ine 
moderate )ntblätterung spielt eine entscheidende Rolle, um die Trauben bis Aum Herbst 
gesund Au erhalten.

VINIFIZIERUNG
Temperaturkontrollierte Gärung im )delstahltank mit drei bis vier (ochen 
qaAerationsAeit. önschließend ca. 12 qonate in franA-sischen Barri9ues gereift.

SPEISEEMPFEHLUNG
(ir kombinieren unseren Blaufränkisch öltenberg am liebsten Au Rindxeischgerichten 
wie Rindsbraten, Rindsroulade oder geschmorten Backerln, aber auch Au einem 
SAegediner Krautxeisch ist er der ideale Speisenbegleiter.

A la Carte
/4+ junkte

Fallsta4 
Weinguide
/2 junkte

Falsta4 
Wine Guide 

2025/2Ä
/2

ALKOHOL: 14,0%
SÖURE: 5,5 g–l
RESTZUCKER: 1,0 g–l
TRINKTEMPERATUR: 16°18C Q

FLASCHENGRQSSEN: 0,750l
7UALITÖTSSTUFE: Yualitätswein
VEGETARISCH: Mes
VEGAN: Mes


