
1818 kreierte Madame Clicquot den ersten blended Rosé 
Champagner, welcher seit mehr als 200 Jahren mit der 
Geschichte von Veuve Clicquot verbunden ist. Veuve Clicquot 
Rosé ist der roséfarbene Ausdruck der unverwechselbaren 
Stilistik des Hauses, vollmundig und fruchtig mit 
saftigen Aromen reifer Erdbeeren und Kirschen.

ASSEMBLAGE
50% bis 55% Pinot Noir 
28% bis 33% Chardonnay 
15% bis 20% Meunier 
+12% Pinot Noir (Rotwein von Bouzy)

RESERVEWEINE
30 bis 45%

DOSAGE
10 G/L

VERKOSTUNG
Himbeer  
Walderdbeer 
Marille 
Frische rote Früchte 
Wiener Gebäck

FOOD PAIRING
Thunfisch
Ente
Rindercarpaccio
Rote Früchte

VEUVE CLICQUOT ROSÉ


